Hur bygger man ett héllbart varumarke?

Hallbar matproduktion, klimatet och éndliga resurser - var tids utmaningar kraver nya
l6sningar och affarsmodeller. Men hur gor vi? Under denna konferens far du méta négra av
landets mest framsynta inom omrédet héllbarhet:

« Lyssna till Coop Sveriges héllbarhetschef Charlotta Szczepanowski som talar om det
héllbara samhallet och hur vi tar oss dit.

« Eva Eriksson frén konsultfirman Macklean beréttar om rapporten hon skrivit p& uppdrag
av Svensk Kooperation: "Héllbarhet - En del av kooperationens kérna”.

« Mot Niklas Kvarnstrom, butikschef p&d Coop Leksand som vann klassen "Matsvinn” i &rets
upplaga av tavlingen White Guide Green.

« Dessutom kommer Jens Eklinder Frick for att beréatta om Hogskolan i Gavles arbete med
att héllbarhetsmarka deras ekonomutbildning.

Datum: torsdag 22 november
Tid: 8.45 - 16.00
Plats: Hogskolan i Gavle, Kungsbacksvagen 47.

Obs, tva olika lokaler under dagen!
Formiddag: Hus 33 ( lokal 32:202)
Eftermiddag: Hus 13 (lokal 13:1m)

Konferensen ar kostnadsfri. Fika och lunch ingér.

Anmal dig via denna lank, senast den 13 november.

CQ@MPANION

GAVLEBORG



8.45 - 915
Q15- 9.30
0.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00-11.30
11.30 - 12.00
12.00 - 13.00
13.00 - 13.45
13.45 - 14.45
14.45 - 15.05
15.05 - 15.45
15.45 - 16.00

Registrering kaffe, smorgés

Vilkommen!

Kort info om Coompanion och V.47 Kooperativa Veckan

Det hallbara samhallet - hur tar vi oss dit?

Charlotta Szczepanowski, Hallbarhetschef Coop Sverige

Frukt etc.

Kan man dta gammal mat?
Niklas Kvarnstrom, Butikschef Coop Leksand/Coop Mitt

Presentation av rapporten "Hallbarhet - En del av kooperationens karna”

Eva Eriksson, Seniorkonsult Macklean

LUNCH

forts. Presentation av rapporten "Hallbarhet - En del av kooperationens
karna”

Foretagsekonomins bidrag till en héllbar livsmiljo - Att utbilda i hallbarhet

Jens Eklinder Frick, Lektor i féretagsekonomi, Hogskolan i Gévle
Kaffe

Paneldiskussion kring hallbarhet.

Avslutning



